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INTRODUCCION

El costo de alimentacion de cocodrilianos en cautiverio es muy elevado por lo que se busca
desarrollar suplementos alimenticios que complementen y enriquezcan las dietas
disminuyendo costos (Hilevski & Siroski, 2021). Estudios recientes han demostrado que los
cocodrilianos no presentan una dieta absolutamente carnivora, sino que poseen una dieta
muy variada en la que incluyen ciertos vegetales (Hilevski & Siroski, 2021). La soja (Glycine
max) es utilizada como un complemento alimenticio por su alto valor nutricional ya que posee
excelentes propiedades nutricionales y antioxidantes (Siddhuraju, 2002; Romero et al., 2004;
Hilevski & Siroski, 2021; Hilevski et al., 2022). En este sentido, algunas investigaciones han
reportado que la calidad y valor nutricional de las carnes se pueden mejorar mediante la
inclusion de antioxidantes vegetales naturales debido a que sus principales efectos son la
reduccion del desarrollo microbiano y el retardo en la oxidacion de los lipidos (Velasco and
Williams, 2011; Valencia et al., 2017; Guiance et al., 2019; Serra Bisbal et al., 2020). Dicha
actividad antioxidante esta dada por sus metabolitos secundarios como los fenoles (Moktan
et al.,, 2008; Serra Bisbal et al., 2020). Si bien existen diferentes estudios acerca de las
propiedades antioxidantes de extractos vegetales, hasta el momento no se han evaluado los
efectos de los compuestos antioxidantes de la soja en la nutricion de los animales y de los
potenciales beneficios que éstos conllevan (Serra Bisbal et al., 2020).

OBJETIVOS
Objetivo general:
e Evaluar las propiedades antioxidantes y antimicrobianas de la soja en la dieta de
individuos de Caiman latirostris criados en cautiverio.

Objetivos especificos:
e Evaluar los potenciales aportes nutricionales de ambos extractos en la dieta de Caiman
latirostris.
e Evaluar las propiedades antimicrobianas de ambos extractos en la dieta de Caiman
latirostris
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METODOLOGIA

Elaboracion de extractos de soja

En una primera instancia, se prepard un extracto crudo de soja mezclando 1000 ml de etanol
al 75% con 100 g de harina de soja. Dicha mezcla se mantuvo en agitacion constante durante
48 h y luego se centrifugé a 3500 rpm durante 15 min. El sobrenadante se colocé sobre una
plancha caliente a 75°C, a fin de evaporar el alcohol. Por otro lado, para la elaboracion del
extracto fermentado se esterilizaron 100 g de semillas de soja en autoclave a 121°C por 15
min. Pasadas 24 h se les afadié una suspension de levadura activada (Saccharomyces
cerevisiae) y se las incubd en estufa a 30°C por 24 h. Posteriormente, mediante la trituracion
de las semillas se procedié a la elaboracion de una pasta de soja fermentada, la cual fue
incubada nuevamente en estufa a 30°C por 48 h. Finalmente, se mezclaron 150 ml de etanol
(75 % v/v) y 150 ml de agua con 2,6 g de la pasta de soja.

Seleccion y cria de neonatos de Caiman latirostris

Se utilizaron tres nidos de Caiman latirostris cosechados en la naturaleza los cuales fueron
incubados bajo condiciones controladas de temperatura y humedad. A partir de ellos, se
seleccionaron 54 neonatos de Caiman latirostris (n=18 por tratamiento, incluyendo réplicas)
que fueron distribuidos equitativa y homogéneamente en tres tratamientos: tratamiento control
(TC), tratamiento de extracto fermentado de soja (TEFS) y tratamiento de extracto crudo de
soja (TECS). Los animales fueron alojados en bateas plasticas bajo condiciones ambientales
controladas y alimentados tres veces por semana durante 90 dias con pollo molido y su
extracto correspondiente: extracto crudo de soja y extracto fermentado de soja. Cada 30 dias
los individuos eran pesados y medidos, ajustando la cantidad de pollo y el extracto a
suministrar dentro de cada dieta en funcion del crecimiento de los ejemplares.

Medios de cultivo selectivo

Se llevé a cabo el procesamiento del alimento para determinar la biota presente a través de
medios de cultivo selectivos para hongos y bacterias, como mesoéfilos aerobios totales,
Pseudomonas aeruginosa, coliformes fecales y totales, Staphylococcus aureus'y Salmonella
sp. Para ello, se obtuvo una muestra de 5 g de alimento y se la colocé en una solucién de
caldo nutritivo al 0,1%. Finalmente, se tomé una alicuota de dicha preparacion y se sembré
en cada uno de los agares correspondientes incubando todas las placas en estufa, a
diferentes temperaturas, durante 48 h. Las placas que contenian los agares selectivos:
Cetrimide, MacConkey, Nutritivo, Manitol salado y Salmonella fueron incubadas a 35°C y las
placas con agar Sabouraud a 23°C. Actualmente, se encuentra en proceso la evaluacion del
potencial antimicrobiano de los extractos de soja fermentada y soja cruda.

RESULTADOS/CONCLUSIONES

A diferencia de los estudios previos realizados en alimentacion con la incorporacion de harina
de soja, donde se ha observado un efecto nutricional similar a la dieta de origen animal, los
extractos fermentados y crudos de soja no mostraron diferencias de crecimiento en peso ni
en longitud total (Grafico 1y 2; p = 0,458 y p = 0,294 respectivamente). Sin embargo, se estan
llevando a cabo més pruebas para verificar estos resultados.

En cuanto a la determinacién de los organismos presentes en el alimento del tratamiento
control se encontr6 una considerable carga bacteriana: Staphylococcus sp. (Fig.1 A),
coliformes fecales y totales (Fig. 1 B), Pseudomona aeruginosa (Fig.1 C), mesofilos aerobios
totales (Fig. 1 D), Salmonella sp. y Escherichia coli (Fig.1 E) y hongos (Fig. 1 F). Estas
bacterias son de gran importancia sanitaria para la industria alimenticia ya que pueden
ocasionar ciertas patologias como infecciones, gastroenteritis, neumonia, endocarditis, entre
otras. Los cultivos microbiologicos de la dieta basada en la incorporacion de los diferentes
extractos de soja, aun se encuentran en proceso de elaboracién.



Si bien en los medios de cultivo selectivo se evidencié una elevada carga bacteriana y fungica,
como puede observarse en la figura 1A, 1B, 1C, 1D, 1E y 1F; la presencia de estas bacterias
y hongos no representan un factor de riesgo de enfermedad en cocodrilianos. Diversos
estudios demuestran que los cocodrilianos se encuentran expuestos constantemente a
microorganismos patdégenos en el ambiente donde habitan. Hecho que podria explicar el
desarrollado y complejo sistema inmunol6gico que estaria asociado a un sistema digestivo
con una microbiota intestinal capaz de producir péptidos antimicrobianos.

En lineas generales, todos los neonatos de Caiman latirostris bajo experimentacion
presentaron un buen estado de salud. Al comparar el tratamiento control con los demas
tratamientos dietarios se observo que todos los individuos presentaban caracteristicas fisicas
similares, tales como: crecimiento constante, habilidades motoras 6ptimas, ausencia de
laceraciones cutaneas, dermatitis y conjuntivitis. Por ende, se concluye que la implementacion
de extractos en la dieta no tuvo un efecto negativo sobre la salud de los individuos.
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Grafico 1. Peso inicial y final de los diferentes tratamientos
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Grafico 2. Longitud total inicial y final de los diferentes tratamientos



Figura 1. Medios de cultivos selectivos con presencia bacteriana y fungica.
A. Staphylococcus sp. B.Coliformes fecales y totales. C. Pseudomona aeruginosa.
D.Mesofilos aerobios totales E.Salmonella sp y Escherichia coli. F. Hongos
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